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La Bourgogne au naturel 
 
 
 
Stress, malbouffe et pollution. Autant de nuisances auxquelles nous sommes tous – et en 
premier lieu les citadins – confrontés au quotidien. Et autant de raisons de fuir cet « univers 
impitoyable » et de partir à la recherche du calme, de l’authentique et du naturel. 
 
Et pas besoin pour cela de partir très loin. Aux portes de Paris et de Lyon, la Bourgogne a la 
chance de disposer aujourd’hui encore de vastes espaces et d’une nature préservée, et surtout 
de pouvoir s’appuyer sur une longue tradition de défense du bon goût et d’un art de vivre sain 
et convivial. Ici, on a toujours su privilégier les produits authentiques, naturels, hérités d’un 
savoir-faire ancestral transmis de génération en génération. Cette démarche reste bien sûr 
ouverte à l’innovation et s’adapte de plus en plus aux nouveaux comportements et aux 
attentes d’une clientèle en recherche de bien-être et de sérénité.  
 
Que ce soit sur des marchés hauts en couleurs, lors de rencontres avec des producteurs 
passionnés, à l’occasion de fêtes gourmandes ou dans des hébergements insolites, chacun 
pourra le vérifier : la Bourgogne se décline aussi au naturel. 
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Une démarche volontariste en faveur 
de l’agriculture biologique … 

et un intérêt indéniable pour le tourisme. 
 
 
 
 
La Bourgogne n’a pas attendu les scrupules tardifs (et sans doute pas complètement 
désintéressés) des grandes firmes agro-alimentaires pour favoriser l’agriculture durable en 
général, et l’agriculture biologique en particulier. Le Conseil régional et le Parc naturel 
régional du Morvan se sont en effet clairement engagés dans cette direction, et avec un certain 
succès, puisque près de 500 producteurs bio étaient recensés en Bourgogne en 2006, couvrant 
les secteurs de l’élevage, du maraîchage, de l’arboriculture, de l’apiculture, ou, de plus en 
plus, de la viticulture. Parmi ces 500 producteurs, nombreux maintenant sont ceux qui ouvrent 
leur exploitation à la visite, proposent leurs produits à la dégustation et à la vente, et 
participent à des marchés ou autres manifestations gourmandes de plus en plus appréciées et 
fréquentées par les touristes. 
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Le Morvan : un bel exemple  
de complémentarité et de partenariat 

entre agriculture bio et tourisme. 
 
 
 
Le Morvan, « cœur vert de la Bourgogne », constitue probablement le meilleur exemple des 
synergies qui peuvent s’opérer entre l’agriculture bio et le tourisme. On y trouve en effet une 
belle concentration de producteurs couvrant des domaines très variés (viandes bovines, ovines 
ou de volailles, produits laitiers, miels et confitures, escargots, etc…) et de prestataires 
pratiquant un tourisme à dimension humaine (bistrots, restaurants, fermes-auberges, chambres 
d’hôtes, etc…). 
 
 
�  Les viandes bovines et ovines, ainsi que les fromages fermiers et produits laitiers du 
Morvan bénéficient de la marque « Produit du Parc naturel régional du Morvan ». Leurs 
producteurs sont regroupés au sein de l’Association « Morvan Terroirs  », soutenue par le 
Parc. 
 
Association « Morvan Terroirs »  -  Maison du Parc  -  58230 Saint-Brisson 
Tél. 03 86 78 73 51  -  contact@parcdumorvan.org   -  www.marqueparcdumorvan.org 
 
 
�  Le Morvan, grâce à l’extrême variété de sa flore, produit des miels renommés et d’une très 
grande diversité (miels de ronce, de pissenlit, de trèfle, de forêt, de châtaignier, d’acacia, de 
prairie, de fleurs sauvages, etc…). Les producteurs sont rassemblés au sein du Groupement 
des Apiculteurs Professionnels en Morvan Bourgogne. 
 
M. Pascal Vignaud, Président du Groupement des Apiculteurs.  
Tél. 03 86 33 09 04. 
 
 
�  Autre spécialité du Morvan : les volailles, élevées ici selon des pratiques agricoles 
respectueuses des milieux naturels et des paysages. Parmi les producteurs affiliés à 
l’Association Morvan Terroirs, on peut citer : 
 
Jocelyne et Jean-Luc Volekaert  -  L’Ecorchien  -  58 140 Lormes 
Tél. 03 86 22 52 45  -  jean-luc.volekaert@wanadoo.fr 
 
 
�  Avec une connotation plus régionale, l’escargot, petite bête emblématique de la 
Bourgogne, est aussi élevé dans le Morvan. Les escargots produits chez Sibylle Serafin sont 
vendus sur place, cuisinés, frais ou surgelés. Ils peuvent être aussi dégustés dans l’auberge du 
village « L’Père Jean ». 
 
Sibylle Serafin  -  Le Bourg  -  58370 Onlay 
Tél. 03 86 84 37 44  -  lescargotiere@orange.fr  - http://perso.organge.fr/pere-jean 
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�  Plus original, plus rare aussi, on trouve dans le Morvan un producteur de lait de jument. 
Ce produit, dont on redécouvre aujourd’hui les vertus, provient de juments Mérens de 
Bibracte, élevées dans des prairies naturelles au pied du Mont-Beuvray. Cette race constitue 
une des plus vieilles souches de chevaux français. En plus de la visite (sur rendez-vous) de 
l’exploitation, on peut suivre une cure de lait de jument et se procurer toute une ligne de soins 
de beauté élaborés à partir du lait de jument : savons, shampoing, crèmes diverses pour le 
visage ou le corps. 
 
Nathalie et Xavier Niaux  -  Le Quart du Bois  -  58170 Poil 
Tél. 03 85 82 51 87  -  merensdebibracte@club-internet.fr  - www.lait-de-jument.fr 
 
 
�  Produire, c’est bien. Faire connaître et déguster aux touristes, c’est encore mieux, et c’est le 
but que se sont fixé les restaurateurs labellisés « Bistrots de Morvan », dont les 
caractéristiques s’appuient avant tout sur une restauration conviviale, la mise en avant des 
produits du terroir, une référence aux savoir-faire culinaires locaux, et un accueil chaleureux. 
Parmi ces Bistrots du Morvan, on peut mentionner les établissements ci-après : 
 
Hôtel du Morvan (Eric et Laurette Mazière)  -  71990 Saint-Léger-sous-Beuvray 
Tél. 03 85 82 51 06  -  hotel-du-Morvan@wanadoo.fr  - www.hoteldumorvan71.com 
 
Auberge L’Père Jean (M. et Mme Serafin)  -  Le Bourg  -  58370 Onlay 
Tél. 03 86 84 23 39 
 
Le Cornemuse (M. et Mme Heraud)  -  58430 Arleuf 
Tél. 03 86 78 84 66  -  www.bistrad-music.com 
 
L’Auberge de La Croix Messire Jean (M. et Mme Federspield)  -  71190 Uchon 
Tél. 03 85 54 42 06 
 
L’Etang de la Fougeraie (Mme Letienne)  -  58120 Saint-Léger de Fougeret 
Tél. 03 86 85 11 85  -  campingfougeraie@.aol.com  - www.campingfougeraie.com 
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Des viticulteurs toujours plus nombreux  
à s’orienter vers l’agriculture biologique. 
 
 
 
Savoir-faire des vignerons et spécificité des terroirs ont toujours été les deux piliers sur 
lesquels s’appuyait traditionnellement le monde du vin en Bourgogne. Désormais, le respect 
de l’environnement est aussi une préoccupation majeure pour les viticulteurs bourguignons 
qui sont de plus en plus nombreux à s’orienter vers l’agriculture biologique. 
 
Les 44 domaines ci-après, répartis sur l’ensemble des vignobles bourguignons, ont d’ores et 
déjà obtenu la certification Agriculture biologique  : 
 
 
Dans les Vignobles de l’Yonne 
 
Dans le Chablisien : 

- Domaine Philippe Goulley, à La Chapelle Vaultepeigne. 
- Domaine de la Boissonneuse (J Brocard), à Préhy. 
- Domaine Catherine Moreau, à Préhy. 
- Domaine A. & O. De Moor, à Courgis. 

 
Dans l’Auxerrois : 

- Domaine Ghislaine et Jean-H. Goisot, à Saint-Bris. 
- Domaine Vignoble Dessus Bon Boire (A. Donat), à Vaux-Auxerre. 
- Domaine Madelin-Petit à Héry. 

 
Dans le Tonnerrois : 

- Domaine de la Chappe (V. & A. Thomas), à Tonnerre. 
 

Dans le Vézelien : 
- Domaine de la cadette (J. Montanet), à Saint-Père-sous-Vézelay. 
- S.C.E.A. Les Faverelles (I. Georgelin), à Asquins. 

 
 
En Côte de Nuits et Hautes Côtes de Nuits (21) 

 
- Domaine Aurélien Verdet, à Arcenant. 
- Domaine Henri Gros, à Chamboeuf. 
- Domaine Rossignol-Trapet, à Gevrey-Chambertin. 
- Domaine Henri Richard, à Gevrey-Chambertin. 
- E.A.R.L. Jane et Sylvain (J. & S. Raphanaud), à Gevrey-Chambertin. 
- Domaine Trapet, à Gevrey-Chambertin. 
- Domaine Amiot-Servelle, à Gevrey-Chambertin. 
- Domaine Prieuré Roch, à Nuits-Saint-Georges. 
- Domaine T. Liger Belair, à Nuits-Saint-Georges. 
- Domaine Château de Premeaux (A. Pelletier), à Prémeaux-Prissey. 
- Domaine Patrick Hudelot, à Villars-Fontaine. 
- Domaine Bruno Clavelier, à Vosne-Romanée. 
- Domaine Leroy, à Vosne-Romanée. 
- Domaine Cécile Tremblay, à Vosne-Romanée. 
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En Côte de Beaune et Hautes Côtes de Beaune (21) 
 

- Domaine E. Giboulot, à Beaune. 
- Domaine Christian Perrin à Ladoix-Serrigny. 
- S.C.E.A. Javillier Jean et Fils, à Meursault. 
- Domaine Pierre Morey, à Meursault. 
- Domaine Eric De Suremain, à Monthélie. 
- Domaine Montchovet, à Nantoux. 
- E.A.R.L. Derain, à Saint-Aubin. 
- Domaine d’Auvenay, à Saint-Romain. 
 
 

En Côte Chalonnaise et Couchois (71) 
 

- Domaine A. & P. de Villainet, à Bouzeron. 
- E.A.R.L. D’Heilly Huberdeau, à Moroges. 
- Domaine Guy Chaumont, à Rosey. 
- Domaine Les Champs de l’Abbaye (I. & A. Hasard), à Saint-Sernin. 
- Château de Sassangy (J. & G. Musso), à Sassangy. 
 
 

Dans le Mâconnais (71) 
 

- Domaine Jeandeau, à Charnay-les-Mâcon. 
- Domaine C. & P. Jambon, à Chasselas. 
- Domaine Guillot Broux, à Cruzille. 
- Domaine Vignes du Maynes (J. Guillot), à Cruzille. 
- E.A.R.L. C. & L. Tripoz, à Loché. 
- Domaine Guy Blanchard, à Montbellet. 
- Domaine N. Rousset, à Prissé. 

 
 

Informations complémentaires : 
 
BioBourgogne Association    Confédération des Groupements  
B.P. 382      des Agrobiologistes de Bourgogne 
89006 Auxerre Cedex     B.P. 382  -  89006 Auxerre Cedex 
Tél. / Fax : 03 86 72 03 72    Tél. 03 86 72 92 20  –  Fax 03 86 72 92 21 
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Les marchés et autres fêtes gourmandes : 
des lieux privilégiés pour de belles 
rencontres avec les producteurs. 

 
 
 
 
Marchés maraîchers ou fromagers, marchés aux bestiaux ou aux volailles, marchés bio, 
Journées gourmandes. Autant d’occasions, tout au long de l’année et en suivant le rythme des 
saisons, de découvrir, dans une ambiance conviviale, les meilleurs produits des terroirs 
bourguignons et d’aller à la rencontre des nombreux producteurs régionaux qui se feront un 
plaisir de vous les faire déguster. 
 
 
 
Marchés hebdomadaires traditionnels dans les principales villes de Bourgogne 
 

- à Beaune : le mercredi et le samedi matin, sous les halles qui font face au célèbre 
Hôtel-Dieu.  

- à Chalon-sur-Saône : le vendredi et le dimanche matin, sur la Place Saint-Vincent, 
devant la cathédrale, avec de nombreux producteurs venus de la Bresse voisine. 

- à Dijon : le mardi, le vendredi et le samedi, sous et autour de la magnifique 
architecture métallique des Halles de la Place du Marché (entourée par ailleurs par 
d’innombrables bistrots et restaurants). 

- à Mâcon : du mardi au samedi matin, sur la pittoresque Place aux Herbes, bordée par 
la fameuse Maison de bois, une remarquable construction à colombages de l’époque 
Renaissance. 

- à Nevers : le samedi, Place Carnot et Parc Roger Salengro.  
- à Sens : le lundi toute la journée, le vendredi matin et le samedi matin, sous les halles 

à l’architecture très spectaculaire. 
 
 
Principaux marchés hebdomadaires aux bestiaux et aux volailles 
 

- à Moulins-Engilbert  (Nièvre) : « Marché au cadran », aux ovins le lundi, et aux 
bovins le mardi. 

- à Corbigny (Nièvre) : marché aux bestiaux le lundi après-midi. 
- à Saint-Christophe-en-Brionnais (Saône-et-Loire) : marché aux bestiaux le mercredi 

après-midi. Un des plus importants marchés en France pour la race bovine charolaise. 
Les bêtes sont exposées à partir de 10 h et les transactions démarrent vers 13 h.  

- à Louhans (Saône-et-Loire) : tous les lundis matin, marché aux volailles de Bresse. 
Une manifestation spectaculaire qui occupe toutes les rues à arcades de la petite 
capitale de la Bresse bourguignonne 
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Autres marchés remarquables 
 

- à Auxonne (Côte-d’Or) : le vendredi matin, sous les halles de l’Arsenal Vauban. 
- à Brancion (Saône-et-Loire) : le 1er et le 3ème dimanche du mois (le matin), Marché 

biologique des produits du terroir, dans un des plus beaux villages de la région. 
- à Chablis (Yonne) : marché bourguignon le dimanche matin. 
- à Toucy (Yonne) : le samedi matin, dans la ville natale de Larousse. 
- à Vézelay (Yonne) : marché bourguignon traditionnel le mercredi matin. 

 
 
Les fêtes et Journées gourmandes en 2007 
 
Impossible dans une région où la gourmandise est le péché le plus facilement pardonnable 
d’énumérer toutes les fêtes et manifestations consacrées aux plaisirs du palais. Mentionnons, 
entre autres et en plus des manifestations vineuses récapitulées dans la brochure 
« Bourgognes en Fête » jointe au présent dossier de presse : 
 

- à Marsannay-la-Côte (Côte-d’Or) : 24èmes Journées Gourmandes les 17 et 18 mars. 
- à Epoisses (Côte-d’Or) : Festival du goût et de l’artisanat le 6 mai. 
- à Saulieu (Côte-d’Or) : 18èmes Journées Gourmandes du Grand Morvan et des Pays 

de Bourgogne du 17 au 20 mai. 
- à Château-Chinon (Nièvre) : Fête du Morvan et Foire aux produits régionaux le 15 

août. 
- à Saulieu (Côte-d’Or) : 56ème Foire du Charolais en Bourgogne du 24 au 26 août. 
- à Vézelay (Yonne) : Marché biologique le 1er dimanche de septembre. 
- à Dijon (Côte-d’Or) : 2ème Biennale Internationale des Arts Culinaires (BIAC) début 

octobre. 
- à Beaune (Côte-d’Or) : Salon Pains, Vins, Fromages, en octobre. 
- à St-Martin-sur-Nohain  (Nièvre) : Marché à la Ferme des produits du terroir 

nivernais, le week-end de la Toussaint. 
- à Dijon (Côte-d’Or) : 77ème Foire Internationale et Gastronomique, du 31 octobre au 

11 novembre. 
- à Louhans (Saône-et-Loire) : Les 4 glorieuses, concours de volailles de Bresse, 3ème 

semaine de décembre. 
 

 
Marché de Louhans (71) 
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Les « sites remarquables du goût » :  
des « monuments du goût »  

consacrés par un label. 
 
 
 

Lieux ou manifestations, les « Sites remarquables du goût » sont 
distingués par un label officiel qui repose sur 4 critères 
 

- La présence d’un produit de qualité emblématique du territoire et bénéficiant d’une 
notoriété et d’une histoire reconnue. 

 
- La présence d’un patrimoine exceptionnel sur le plan architectural et 

environnemental, directement lié au produit. 
 

- La possibilité d’un accueil touristique sous forme de visites, d’ateliers, de 
dégustations ou de séjours, montrant le lien entre le produit, le patrimoine et le travail 
des hommes. 

 
- Une organisation des acteurs autour des 4 facettes du concept : agriculture, tourisme, 

culture et environnement. 
 
 
 
En Bourgogne, trois lieux et trois manifestations ont obtenu le label « Site remarquable du 
goût » : 
 
 
 
La fabrique d’anis de Flavigny-sur-Ozerain (Côte-d’Or) 
 
 
Dans les rues sinueuses de Flavigny-sur-Ozerain, bourg médiéval classé parmi  « Les plus 
beaux villages de France », l’abbaye carolingienne, fondée au 8ème siècle, ne meurt pas. Bien 
au contraire, une agréable odeur d’anis s’en dégage depuis au moins trois siècles. Ici sont 
fabriquées artisanalement les célèbres petites boules rondes, blanches et lisses, aromatisées à 
différents parfums naturels (violette, menthe, réglisse, cannelle, vanille, jasmin, 
rose, framboise, et bien sûr anis) et joliment conditionnées dans des petites boîtes style art 
déco. 
 
Abbaye de Flavigny  -  21150 Flavigny-sur-Ozerain 
Tél. 03 80 96 20 88  -  anisflavigny@wanadoo.fr  - www.anisdeflavigny.com 
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Le Cassissium, à Nuits-Saint-Georges (Côte-d’Or) 
 
 
Situé à proximité des Hautes Côtes de Nuits, zone renommée pour la production de fruits 
rouges, le Cassissium est un haut lieu de découverte du cassis. Au cours de la visite, toutes les 
facettes de cette baie noire sont abordées de façon ludique (films, bornes interactives, 
spectacle multi-média,, dégustations) : on y découvre l’histoire du cassis, sa culture, ses 
traditions et sa présence culturelle en Bourgogne. Le Cassissium a par ailleurs obtenu le label 
« Tourisme & handicap ». 
 
Le Cassissium  -  Avenue du Jura / Rue des Frères Montgolfier  -  21700 Nuits-Saint-Georges 
Tél. 03 80 62 49 70  -  cassissium@cassissium.com  - www.cassissium.com 
 
 
 
Saulieu (Côte-d’Or) 
 
 
Porte du Parc naturel régional du Morvan, Saulieu bénéficie d’une solide réputation 
gastronomique qui remonte à l’époque où la petite ville était un important relais de poste, 
puis, avant la construction de l’autoroute, une étape incontournable sur la mythique Nationale 
6, la route des vacances des Parisiens. La proximité de riches pâturages où l’on élève les 
fameux bœufs charolais a également contribué à cette renommée. Le taureau réalisé par 
François Pompon, le sculpteur animalier, natif de Saulieu, trône d’ailleurs en bonne place à 
l’entrée de la ville. Outre le Musée Pompon, un autre monument présente un grand intérêt 
artistique : la basilique Saint-Andoche, chef-d’œuvre du roman bourguignon, qui vient d’être 
réouverte à la visite après une remarquable restauration. Les Journées Gourmandes du Grand 
Morvan et des Pays de Bourgogne, qui se dérouleront cette année du 17 au 20 mai, 
constituent un des temps forts de la saison à Saulieu, tout comme le Festival des Nuits Cajun 
et Zydeco début août. 
 
Office de Tourisme  -  24 rue d’Argentine  -  21210 Saulieu 
Tél. 03 80 64 00 21  -  saulieu-tourisme@cegetel.net  -  www.saulieu.fr 
 
 
 
La Vente des vins des Hospices de Beaune (Côte-d’Or) 
 
 
Depuis 1859, des vins prestigieux provenant de 57 hectares de grands crus et premiers crus 
sont vendus aux enchères le 3ème dimanche de novembre, dans le cadre des Trois Glorieuses. 
La vente de ces vins permet l’entretien du domaine viticole et du Musée de l’Hôtel-Dieu, mais 
aussi l’achat de matériel médical pour le Centre Hospitalier. 
 
Office de Tourisme  -  6 Bd Perpreuil  -  Porte Marie de Bourgogne  -  21200 Beaune 
Tél. 03 80 26 21 30  -  contacts@ot-beaune.fr  -  www.ot-beaune.fr  
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Le marché de Louhans (Saône-et-Loire) 
 
 
Tous les lundis matin, le marché de Louhans retentit du caquetage des poules, du chant des 
coqs et du piaillement des poussins. Les nobles volailles de Bresse, couronnées par une 
Appellation d’origine contrôlée (A.O.C.), voisinent avec les canards, les vaches et les chèvres. 
Sous les belles arcades de la rue principale et sur la place autour de l’église, on peut trouver 
(et déguster) les spécialités de la Bresse et du Jura voisin. Un monde haut en saveurs et en 
couleurs, accompagné, ici ou là, de quelques notes de musique traditionnelle. 
 
Office de Tourisme  -  1 Arcade Saint-Jean  -  71500 Louhans 
Tél. 03 85 75 05 02  -  otlouhans@wanadoo.fr  - www.bresse-bourguignonne.com 
 
 
Le marché aux bestiaux de Saint-Christophe-en-Brionnais (Saône-et-Loire) 
 
Au cœur du Brionnais, grande zone d’élevage de la Bourgogne du Sud, le petit village de 
Saint-Christophe-en-Brionnais abrite le mercredi après-midi le plus important marché aux 
bovins de race charolaise. Les bêtes sont exposées à partir de 10 h et les transactions 
démarrent vers 13 h, ce qui laisse le temps de déguster le pot-au-feu bouilli ou l’entrecôte 
charolaise dans les restaurants du village, avant de découvrir une manifestation spectaculaire 
où les cris des éleveurs et des acheteurs se mêlent aux meuglements des bestiaux.  
 
Office de Tourisme  -  Place des Halles  -  71110 Marcigny 
Tél. 03 85 25 39 06  -  ot-marcigny-semur@wanadoo.fr 
 
 
 
 
 
 
 

 
Anis de Flavigny 
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De nouvelles formules d’hébergements, 
originales, insolites, 

et en prise directe avec la nature. 
 
 
 
Région rurale par excellence, la Bourgogne dispose d’un important potentiel de séjour à la 
campagne (gîtes ruraux, chambres d’hôtes, hôtellerie familiale). On voit maintenant 
apparaître ici ou là de nouvelles formes d’hébergement, plus originales, plus insolites. Parmi 
ces nouveautés, nous en avons retenu quatre qui sont vraiment en prise directe avec la nature 
environnante. 
 
 
 
Les Roulottes de Campagne® 
 
 
Un nouvel hébergement pour un nouveau style de vacances. Véritable invitation au voyage et 
symbole d’un nouvel art de vivre, les Roulottes de Campagne® offrent l’originalité, 
l’authenticité, la qualité et le dépaysement que tout citadin recherche pour ses vacances à la 
campagne. Intimes et chaleureuses, ces roulottes façon bohême sont des hébergements fixes, 
qui ne se déplacent pas pendant le séjour. Dotées d’une décoration chaleureuse et d’un confort 
inattendu et étonnant, les roulottes-gîtes sont équipées pour accueillir 4 à 5 personnes et 
disposent, en plus du couchage et des sanitaires, d’un coin-cuisine équipé. Chaque roulotte 
dispose par ailleurs d’un salon de jardin, complété le plus souvent par un parasol, des transats 
et un barbecue. 
A noter que la Roulotte de Campagne® est un hébergement écocitoyen recyclable à 95% dont 
l’identité visuelle traduit son engagement en faveur de la protection de l’environnement. 
Les Roulottes de Campagne® sont installées sur 6 sites en Bourgogne, tous dans le 
département de la Nièvre : 
 
La Roulotte de Menou (1 roulotte) 
Nadine et Xavier Martignon  -  Chauffour  -  58210 Menou 
Tél./ fax 03 86 39 54 10  -  info@roulotte-menou.com  -  www.roulotte-menou.com 
 
Les Roulottes de Maufront (3 roulottes) 
Bernadette et Jean-Michel Vallet  -  Relais de Maufront  -  58500 Ouagne 
Tél. / fax 03 86 27 01 36  -  info@roulottes-maufront.com  -  www.roulottes-maufront.com 
 
La Roulotte de l’Albizia (1 roulotte) 
Minona Lie et Michel Logeat  -  Ch. des Thureaux  -  Bourgneuf  -  58640 Varennes-Vauzelles 
Tél. 03 86 38 08 66  -  info@roulotte-albizia.com  -  www.roulotte-albizia.com 
 
Les Roulottes du Grand Bois (6 roulottes) 
Domaine du Grand Bois  -  58470 Gimouille 
Tél.  03 86 21 09 21  -  info@roulottes-grand-bois.com  -  www.roulottes-grand-bois.com 
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Les Roulottes du Silvabelle (3 roulottes) 
Jacqueline et Thierry Deschanel  -  Elevage de Silvabelle  -  58240 Mars-sur-Allier 
Tél./ fax  03 86 58 17 74  -  info@roulotte-silvabelle.com  -  www.roulotte-silvabelle.com 
 
La Roulotte de Pouilly (1 roulotte) 
Thierry Redde  -  La Moynerie  -  58150  Pouilly-sur-Loire 
Tél. 03 86 39 14 72  -  info@roulotte-pouilly.com  -  www.roulotte-pouilly.com 
 
 
 
Les Chalets de la Jarnoise 
 
 
Au cœur du Morvan, à 1,5 km du lac de St-Agnan, vous aurez l’impression d’être transportés 
en Finlande en arrivant à La Jarnoise où vous attendent des chalets façon scandinave, 
construits en bois au milieu d’une forêt de bouleaux. 
 
Ces chalets disposent de 2 ou 3 chambres, de sanitaires (douche – WC), d’une cuisine 
équipée, d’une terrasse couverte et d’un salon de jardin. Un chalet d’accueil, un sauna et un 
grill finlandais complètent un ensemble ouvert toute l’année et particulièrement bien adapté 
aux séjours des familles et des randonneurs, mais aussi des pêcheurs qui disposent d’un étang 
sur place. 
 
Gérard Feuillebois  -  La Jarnoise  -  58230 Saint-Agnan 
Tél. 03 86 78 73 14  -  feuillebog@aol.com  - www.lajarnoise.com 
 
 
 
Aqualogis 
 
 
A 10 minutes de la gare TGV de Montchanin-Le Creusot (1 h 30 de Paris, 30 mn de Lyon), 
Aqualogis vous propose de vivre des moments privilégiés dans sa première maison flottante. 
Fruit d’un concept original et novateur, cette unique « maison-bateau » est bâtie sur un étang 
dans le cadre d’une propriété de 7 hectares classée réserve naturelle.  
 
Construite en bois et en acier et dans le respect de l’environnement, cette maison spacieuse 
allie confort, charme et modernité. Elle peut accueillir jusqu’à 8 adultes et 2 enfants et dispose 
d’une grande salle de séjour (35 m2) ouverte sur une terrasse de 21 m2, d’un salon, d’un coin 
cuisine équipé, de 2 chambres, de 2 salles d’eau et de 2 WC. 
 
Classée Gîte de charme 3 épis par les Gîtes de France, la maison flottante Aqualogis se loue à 
la semaine, au tarif de 550 Euros en basse saison, 650 Euros en moyenne saison et 850 Euros 
en haute saison. Elle peut également être louée en week-end ou en mid-week au tarif de 370 
Euros. 
 
Réservations : 
Gîtes de France de Saône-et-Loire  -  Esplanade du Breuil  -  71010 Mâcon Cedex 
Tél. 03 85 29 55 60  -  gites71@sl.chambagri.fr  - www.gites71.com 
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Chambres d’hôtes à bord d’une péniche amarrée sur le Canal de Bourgogne 
 
 
Au pied de la colline dominée par Châteauneuf-en-Auxois, bourg médiéval classé parmi « Les 
plus beaux villages de France », la péniche Lady A, amarrée sur le Canal de Bourgogne à 
Vandenesse-en-Auxois, propose 3 cabines aménagées en chambres d’hôtes et classées 3 épis 
par les Gîtes de France. Les clients ont également accès à une salle de séjour, à un salon 
équipé de télévision et bibliothèque, et au pont supérieur, particulièrement apprécié à la belle 
saison. Possibilité de table d’hôte sur réservation. Tarifs : 60 à 65 Euros pour les chambres 
d’hôtes, 25 Euros pour les repas. 
 
Réservations : 
Sami et Catherine Yazigi - Péniche Lady A - Port du Canal - 21320 Vandenesse-en-Auxois 
Tél. 03 80 49 26 96  -  ladybarge@yahoo.com 
 
 
 
 
 

 
Photo Roulottes de Campagne  

(Grangee-roulotte-rouge) 


